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RECETTES @ CUPCAKES @ COOKIES @ PATE A SUCRE




Du 08/12/2014 au 21/12/2014 a minuit
Envoyez-nous la photo de votre création a : concours@cakedesignfrance.com
et remplissez le formulaire de notre page facebook ou par email

Gagnez des places dateliers

avec Dolce Dita
et pleins de matérie
de Cake Design avec
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Article 1: Organisation du Jeu

La societé CAKE DESIGK FRANCE, SARL immatnculée au
Registre du Commerce et d&s Saciétés sus e numéro
788436 147 et dont be siege sucial se trouwe 1 RUE DE
PONMARD — 75012 PARIS Organise un jeu-concours gra-
tuit sans obligation & achat, ci-aprés | Organisateyr
Article 2 - Objet du jeu 1. Jea-Concours Hiver 2075 :
“Magie de noel” . (e concours &5t auvert 3 tous.

POUR PARTICIPER VOUS DEVREZ :

1. Fae un @ piéce mongée ot un gateat ou U Cupcake
o un cookde sur e théme du : «Magie G¢ Noel =, Ce
€oncours £51 ouvert  tous, 2. Hous esmasper vutn: parti-
cipation (1 = sele x photo coatenant une refsation} a
concourssicakedesignfrance.com . Date et durée Le Joy
se dénoule du 08/12/2014 au 21/12/2014 inchus, L 'oe-
Qanisaleur se réserve la possibilité de profonger [a pé
riode de participation et de reporter toute date
annoncée,

2. News evoyer vatee participation {1 « seule = phota )

a concoursscakedesignizance.com,

3. Kous envoyer vobre bubketin de partidpation (foemulare
enfgnevia notre pae Facebook ou dispacible sur demande
par coumel  congaersEcakedesignirance.com) *Votre par-
BEipaton ne s peose en compte g avec bz totaleé de e
Sements: Kom, peénom, age, adresse.

4. Nous enveyer une < seule » photo en gros plan de votre
réalisation finie {sans visage de personne} Yotre phato
sera publiée sur notre page facebook en attendant fes
résultats du concours. *Caalité photo nécessaine - farmat
Jpeq, taille Tmo rinimum

5. Cllguez « j"sene » et « Partagez » la page du concours.
L& nombre de o j “aime = par phota ser2 également pris
enoomple par le jury. Les particpants sont invisés & rem-
plir un formulaire pour participer au jeu-concouss, Un
jury désignera (s} gagnant(s) aemi Jes particpants, d
apres « les participants », La particpation au Jeu im-
pligue | acceptation sans riserve du peesent réglement
dans von intégralité, d-aprés « e Réglement «. Artick
2-T : fuits du jou Le Jeu et son réglement sont accessi-

bles & Fadresse URL suivange - www facebook.comyca-
kedesignfrance (e jeu-(oncours o est pas géré ou par-
rainé par Facebook que | organisateur décharge de toute
responsabilité. Il peat égatement étre communigué,
titre gratuit, sur simple demande formulée auprés de
I"crganisateur, 2 |"adresse mentionnée 2w poing 1.

6. Partagez Iz page concours et votre phato,

7. Désignation des gagnants Déckion peise par un jury A
I'issue du jey, les membres du jury désigneront lefs) g2
gnantish, le 221272014 & 20000, Jaut bulletin contenant
une fausse dachiration oo une dédaralion ermonde el/ou -
mplése etiou re nespactant pasfe présent réclement, dé-
Signé par le jury sera considésd comme nul et entrainesa |2
ditsignation d un autrz participan: parfe jury. [a directnce
de publication, 12 directrice artistique, le community ma-
nagex.

8. Désignathon dzs Lnts La dotation estla surante : Jer pex:
1 aelier Vedding Cabie e D22 / 1 trousse pour création
de fleyrs en sy contenant : Roukeau patissier ded *, Plan-
chete non adkyisive de 152 mm x 114 mm, Erporte-piee

cellet, Emporte-piece flewr, Fmparte-pléce feuille de nose,
15 g qomme arzbique, 3 0FC colorans Aimennaires enpate,
2QFC coloranns abmentaires én poudre, Pinceau no 30, 200
G SFP blanc d"une valeur de 236,30 € 24me prisc T Ateber
weddng cake aroec DR 1 1 ot che 4 Présentors 3 {upcakes
Traineau /1 Kit Cutter Pese Nodl (2pces) {1 Caissattes rouges
P Noel ! 1kt de Mini Caissettes plissées Poinsettia / 1 lot
o Tasses & mesurer [Grzduation améncaing) /1 lot de Cuil
lire & mzsurer (aménicaine] / T sachet d Peéparation pour
Créme au Beurre 500 d “une wadeur e 228 56 € 2eime prix:
1atefer weddng cae avix Oita/ 1 Kitempreinte en glatine
Teuren Poinsetta / K& Birpreinies pour gélatine N°F Moule
pour @eps de papdlons d ‘unevaleur de 227,39 €

12 particpation au Jeu implique I'scceptation sans
réserse du present régiement dans son intégralité, ci-
apets " Riglement”. L mtégralizé du réglement & des
conditions génerales sont dépesées chez Maitre Didier
GATIMEL, Membre de la SCP Didier GATIMEL ~ Isabelle
ARMENGAUD GATIMEL - Arnaud de MONTALEMBERT
o “Essé, Hulssiers de Justioe Assacits, 40, rue de Monceau,
F5008 Paris eLsont disponibles sur simpie demande.
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ON ATESTE POURVOUS

Poinsettia en gélatine ‘s
par Planéte Gaetaux
www.planete-gateau.com

Matériel et ingrédients Fabrication de la Poinsettia en gélatine :
pour la gélatine :

- Micro-ondes - Bol « Gélatine en poudre - De l'eau

Dhgrer

Foliea

Préparation de la gélatine :

1.1 ¢. a soupe de gélatine en poudre
2.1/2 c.asoupe d'eau
Il faut toujours garder la proportion 1 pour 2 et 1/2.

Mettre I'eau dans un bol allant au micro-ondes et saupoudrer
la gélatine ensuite mélanger. Laisser reposer quelques minutes.

Pour clarifier la gélatine, la mettre au micro-ondes 10-15 se- 2 3
condes et mélanger. Répéter l'opération jusqu'a ce que la gé-
latine soit totalement dissoute.

Laisser reposer la gélatine de 10 a 20 minutes afin que la
"mousse” se forme sur le dessus. Enlever cette mousse (c'est
cela qui pourrait vous faire des bulles). Une fois que toute la
mousse est enlevée, remettre quelques secondes au micro-
ondes.

Si on veut ajouter de la couleur c'est a cette étape qu'on
l'ajoute. 4

Si au cours de |'utilisation la gélatine refroidit trop, on peut la
remettre quelques secondes au four micro-ondes.

Matériel et ingrédients
la Poinsettia en gélatine :

- Floral tape - Paire de ciseaux
+ Pinceau + Colle alimentaire 2. Faire la gélatine et la teinter. La tirer au pinceau sur
« Kit empreintes pour - Colorant alimentaire en les empreintes et laisser sécher une nuit. Une fois séche elle se
feuilles en gélatine poudre pollen décolle toute seule.
poinsettia - Colorant alimentaire

3. Il faut couper les bords pour faire propre.

« Fils a fleurs . Gélatine

4. Prendre les pistils les tremper dans la colle puis dans
le colorant pollen.

5. Faire le montage avec le floral tape
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