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orrait mosaique
de [aJoconde

Admirez cette jolie piéce, qui a été I'une des pieces phares du salon Sugar Paris & Expogato

Nous sommes allés a Sugar
Paris et nous avons été scotché
par la réalisation du portrait de
La Joconde ! Cette fabuleuse
piéce a été effectué par un
groupe de Cake designers
frangais, mené par Dita de chez
Dolce Dita. Elle nous en dit
plus sur cette Mona Lisa piece
comestible !

Quelle est l'inspiration derriere
la mosaique de la Joconde ?
Uinspiration du projet : l'idée
était de créer une collaboration
qui inclurait le maximum de
cake designers francophones,
sans aucune limite. Tout le
monde pouvait s’y joindre :
débutants comme confirmés,
professionnels comme
amateurs. Jai sollicité le plus
grand groupe Facebook 'Pate

a sucre Addicts’ pour une aide
quant a la réalisation des S00
biscuits et pour 'assemblage
final I'avant-veille du salon.

Comment avez-vous transporté
la piece ?

Au départ, je souhaitais créer
une mosaique de biscuits
décorés par chacun, mais vu

le nombre de participants,

les biscuits auraient été trop
petits et trop simples- juste

un carré de couleur. Jai donc
changé mon idée pour créer
une mosaique photo incluant ‘le
plus beau gateau' de chacun(e).
De cette facon, le projet

14 (aks aslers

représentait le cake design
francais et faisait également
un clin d’oeil aux thémes du
concours du salon '‘Oeuvre
d’art' et 'Trompe l'oeil’. 3600
membres du groupe Pate a
sucre Addicts, Patisserie Addicts
et Les Mordus de pate a sucre
ont envoyeé leurs photos et
pouvaient les retrouver sur la
toile. Plus de 1000 biscuits ont
été réalisés par les membres
du groupe Pate a sucre Addicts
et envoyés par la Poste. 225
feuilles de sucre ont été
nécessaires pour recouvrir

la surface du tableau (3m x
3m). Nous avons assemblé
I'ceuvre I'avant-veille du salon,
sur place. D'abord a plat, puis
le lendemain chacune des 9
planches en bois (1Im x 1m)

a eté clouée au mur. Il a fallu
une nacelle pour accéder tout
en haut dans la partie finale !
Liste des participantes qui on
aidé a I'assemblage: Alexandra
Herbulot, Samia Boulakdem,
Alexandra Smadja, Cécile Fahs,
Virginie Chauvet, Emilie Adrn,
Nanda Regal.

Avez-vous eu des coups durs
durant la transportation/
I'assemblage ?

Oui, il fallait d’abord vérifier
que chaque biscuit soit bien
accroché sur la planche,

nous avons donc placé avec
précaution toutes les planches
debout aprés avoir collé les
biscuits, en les secouant et en
retenant le souffle. llyen a
qui se sont décollés, bien sar, il




fallait donc recommencer. Un
autre coup dur a été la chaleur
imprévue lors du salon. Elle

a malheureusement causé

le décollement de quelques
feuilles de sucre et de biscuits...
mais apres tout, il s'agissait
d'une oeuvre éphémeére !

Quel a été la réaction des
visiteurs ?

Notre collaboration ‘Mona Lisa'
a eu un succes énorme aupres
du public et sur les réseaux
sociaux, les visiteurs ont affirmé
I"avoir préférée ‘a la toute petite
toile du Louvre’ lol. Certains
venaient méme humer 'odeur
sucrée qui s'en dégageait.

Remerciements a
Pate a Sucre Addicts

Patisserie Addicts et Les
Mordus
De Pate a Sucre

Pour plus d’infos sur
Expogato, visitez :
www.expogato.com




